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Vorspeisen

Antipastiplatte 
mit gemischten Oliven, gefüllter Paprika, getrockneten Tomaten,  
Fetakäse, Schinken, Baguette und Brotaufstrich

Fischplatte
gemischte Fischvariation mit Frischkäse-Meerrettich-Dip  
und Dill-Senfsauce

Gemischte Vorspeisenplatte
Tomate-Mozzarella, Melone-Schinken, Roastbeef mit Frischkäse,  
Räucherlachs-Crepes

Suppen

Käse-Lauchsuppe
mit Hackfleisch, Lauch, Zwiebeln, Käse und Sahne  

Partysuppe 
mit Hackfleisch, Zwiebeln, Paprika, Mais, Champignons, Erbsen und Ananas

Gulaschsuppe
mit Rindfleisch, Paprika, Zwiebeln und Champignons

Gyrossuppe
mit Schweinegeschnetzeltem, Zwiebeln und Lauch 

Erbseneintopf 
nach Großmutters Rezept, mit magerem Speck und Mettwursteinlage

Westfälische Kartoffelsuppe 
vegetarisch, auf Wunsch mit Mettwursteinlage

Rindfleischsuppe 
mit Markklößchen und Eierstich
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Saisonal & Veggie

Spargelcremesuppe

Pfifferlingscremesuppe

Kürbiscremesuppe

Hauptgerichte

Schwein

Spießbraten aus dem Schweinenacken
gefüllt mit Mett-Zwiebel, Mett-Pflaume oder Käse-Kochschinken

Schweineschnitzel
mit Champignon-, Pfefferrahm- oder Zigeunersauce 

Jägerrahmbraten 
Schweinenacken gefüllt mit Zwiebeln, Pilzen und magerem Speck

Pfefferkruste aus dem Schweinenacken

Zigeunerrolle 
gefüllter Schweinebauch mit Mett, Paprika und Zwiebeln

Gebratener Kasseler
Rücken oder Nacken 
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Hauptgerichte

Schwein

Filetpfanne
Schweinefilet in Waldpilzrahm 

Rosa gegartes Schweinefilet 
in Champignon- oder Pfefferrahmsauce

Gyros-Schweinegeschnetzeltes 
mit Zwiebeln und Lauch 

Leberkäs 
ofenfrisch

Prager Schinken 

Hackbraten-Fleischkäs 
mit Röstzwiebeln

Mini-Haxe 
gegrillt

Schweinshaxe
mit Schwarte, knusprig gegrillt

Eisbeinscheiben
in eigener Sauce

Spanferkel 
fix und fertig, geschnitten, mit Kopf – nur auf Anfrage

Spare Ribs 
butterzart, schonend gegart mit Barbecuesauce bestrichen

Pulled Pork 
typisch amerikanisch, mit Barbecuesauce
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Hauptgerichte

Rind

Rinderbraten
klassisch zubereitet, in Burgunder Sauce 

Sauerbraten 
nach altem Hausrezept 

Zwiebelfleisch
gekochtes Rindfleisch in Zwiebel-Sahnesauce

Rindergeschnetzeltes
in Waldpilzrahm

Rindergulasch

Rosa gegartes Roastbeef*
auf Kräutern mit Burgunderjus

Rinderroulade 
mit Senf, Speck, Zwiebeln und Gurken, in eigener Sauce

*Auch als Dry Aged Beef erhältlich.



7

Hauptgerichte

Geflügel 

Hähnchenbrustfilet
in Currysauce mit Früchten

Hähnchenbrustfilet
in mediterraner Tomaten-Gemüsesauce

Barbarie Entenkeule
mit Orangenjus

Putenschaschlik
in roter Currysauce mit Zwiebeln und Paprika

Putengeschnetzeltes
in Curry oder Tomaten-Gemüsesauce

Kikok Hähnchen-Oberkeulen 
in asiatischer Sesamsauce

Rotes Thaicurry 
mit Hähnchen und Gemüse (scharf)

Fisch

Lachslasagne
mit Spinat und Bechamelsauce

Gebratenes Lachsfilet
in Riesling-Zitronensauce 

Vegetarisch

Gemüselasagne

Gemüse-Gnocchi-Pfanne 

Pasta
mit Tomatensugo und frischem Parmesan 
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Hauptgerichte

Saucen

Rahmsauce „Hausfrauen Art“

Pfefferrahmsauce

Champignonrahmsauce

Burgundersauce

Bratensauce

Currysauce

Zwiebel-Sahnesauce

Sauce Hollandaise

Dijon Senfsauce

Mediterrane Tomatensauce 

Paprika-Rahmsauce
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Hauptgerichte

Gemüsebeilagen 

Gemüseplatte „Allerlei“ 
mit Bohnenbündchen, Fingermöhren, Erbsen, Blumenkohl, Brokkoli und Sauce 
Hollandaise (Spargel in Saison)

Gemüseplatte mediterran 
mediterranes Gemüse in Olivenöl gebraten, mit Knoblauch und verschiedenen 
Kräutern

Brokkoli und Blumenkohl mit Sauce Hollandaise oder Mandelbutter

Rahmwirsing mit Speck und Zwiebeln 

Herzhaftes Sauerkraut mit Kartoffeln gebunden

Traditioneller Apfelrotkohl

Grünkohl

Glasiertes Wurzelgemüse

Gemischte Salatplatte 
Paprika, Möhren Pilze, Blattsalate, Bohnen, Mais etc., mit French-Dressing und 
Balsamico-Vinaigrette

Gemischte Blattsalate
mit French-Dressing und Balsamico-Vinaigrette

Sättigungsbeilagen

Butterspätzle 

Schupfnudeln 

Gnocchi

Basmatireis 

Rosmarin-, Petersilien- oder Salzkartoffeln

Kartoffelgratin oder Kartoffelpüree

Serviettenknödel
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Desserts

Herrencreme
mit Rum und Schokoraspeln

Waldfrucht-Panna Cotta 

Bayerisch Creme
mit Erdbeersauce

Mascarponecreme
mit Knuspermüsli und Kirschgrütze

Mitternachtssnacks 

Currywurst mit Baguette 

Käseplatte 

Fingerfood Platte 
Schweineschnitzel, Hähnchenschnitzel, Partyfrikadellen, kleine Pfefferbeißer, 
diverse Dips, Kräuterbutter, Baguette 

Partybrötchen 
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Sonstiges

Butter und Dips

Hausgemachte Kräuterbutter

Hausgemachte Bärlauchbutter (nur in der Saison)

Hausgemachter Griebenschalz

Hausgemachter Zwiebel-Frischkäse

Hausgemachter Chili-Frischkäse

Tzatziki

Kräuterquark

Barbecuesauce

Cherry Chipotle Aufstrich

Süß-scharfe Chilisauce

Brot

Stangenbaguette 

Körnerbaguette

Fladenbrot

Suppenbrötchen

gemischter Partybrötchen-Korb 

Gerne bieten wir auch unseren Geschirrverleih inkl. Reinigung an.
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Fleischerei & Partyservice Kirchhoff
Im Weingarten 34 • 57439 Attendorn-Dünschede
Tel. 0 27 21 / 27 96 • E-Mail info@fleischerei-kirchhoff.de
Fleisch- und Wurstwaren aus eigenem landwirtschaftlichen Betrieb und eigener Schlachtung 


